
拖欠了 21 年的 53 万余元勘察
费，今年 8 月底到账了。收到消息，
辽宁水文地质工程地质勘察院有限
公司的退休职工、原项目负责人孙同
本终于放下心来。

“款项到账的那一刻，积压了 20
多年的心结解开了。”孙同本说。“我
们终于可以结清当年项目欠下的材
料货款、兑付老工人的劳务报酬，卸
下背负了多年的沉重包袱。”辽宁水
文地质工程地质勘察院有限公司相
关负责人说。

对企业来说，这不单是一笔资金
的落实，更是相关部门和单位担责守
信的体现。

一笔勘察费，为何拖了21年？事

情要追溯到2005年。经济适用房在当
时是新生事物，为加快泉水经济适用房
这一民生工程的建设进度，原大连市经
济适用房管理办公室委托辽宁水文进
行项目岩土工程勘察，按照项目招标文
件，勘察费由开发建设单位承担。

但在实际运作中，开发建设单位
只部分采用了辽宁水文的勘察成果，
又另选了一家勘察企业，造成辽宁水
文、经适房办公室与开发建设单位三
方陷入争议。2013 年，辽宁水文起
诉，法院判决由原大连市住房保障中
心支付勘察费。然而此后，双方都经
历了多轮机构改革、法人变更、人员
变动，这笔账被一拖再拖，连本带利
从 53万余元变成了 256万元，始终没

能执行到位。
21年过去了，当年的经适房办公

室、住房保障中心负责人和工作人
员，如今已无一人留任现在的大连市
住房城乡建设事务服务中心，但相关
职责在 2018 年划归如今的大连市住
建中心。2025年年底，辽宁水文向大
连市住建中心的主管单位——大连
市住房和城乡建设局发函，此时，大
连市住建局现任领导班子才获知此
事，于是对承接原住房保障中心职能
的住建中心提出工作要求，把这桩陈
年旧账接了过来。

20多年的旧账要从财政列支，得
有人为当年的事签字。大连市住建
局党组明确提出“新官要理旧账，该
担的责任就得担，逐级签字，向市政
府提交材料”。面对法院判决本息合
计 256 万元的款项，大连市住建中心
没有一下定音，而是对项目进行抽丝

剥茧，层层还原历史，以当年的实际
工作量为依据。辽宁水文主动让步，
只按一审认定的 53 万余元收取勘察
费，放弃利息及鉴定费等，双方签订
执行和解协议。今年 6 月，大连市住
建局报请市政府研究；8月，资金拨付
到位，第一时间支付到账。

一笔拖欠 21 年的旧账，映射出
担责守信和优化营商环境的决心。

“理旧账，理的是账、暖的是心、立的
是信。”大连市住建中心主任王文晖
说，今年 4 月以来，大连市住建中心
开展“理旧账、强服务、办实事”攻坚
行动，69个小区的维修资金超 3年未
结算，如今 68 个已清零；辽宁水文等
25 家企业的欠款已清偿或明确还款
计划，涉及资金 2238 万元；102 项问
题已解决 82 项，其中 67 项是旧账。
一笔笔旧账清零，企业卸下包袱、轻
装上阵。

21年前的53万余元勘察费如今到账了
本报记者 智曼卿

本报讯 近日，一批重 11.9
吨的腌渍萝卜经盘锦海关监管合
格后顺利通关放行，以海运方式发
往韩国仁川。这是盘锦市农产品
首次以跨境电商企业对企业直接
出口模式（9710 模式）完成出口，
标志着“盘锦味道”正式打通跨境
电商出海的新路径。

“近年来，国内市场竞争日趋
激烈，我们试着开辟海外市场，以
9710模式出口。但我们以前只做
国内批发业务，缺乏出口业务经
验。海关了解到我们的困难后，主
动上门服务，从备案到申报出口，
提供全流程指导。”辽宁开味食品
有限公司负责人孙慧说。

为助力辖区特色农产品扩大
出口，盘锦海关组建出口专班，选
派业务骨干，深入企业开展专项
调研，指导企业顺利完成跨境电
商备案。同时，联合商务、税务等
部门举办跨境电商政策宣讲会，

结合《区域全面经济伙伴关系协
定》（RCEP）原产地规则、出口退
税、海外仓建设等内容为企业量
身定制出口方案，帮助企业打通
从线下到线上、从内销到出口的
转型堵点。此外，盘锦海关还实
施跨境电商商品依申请优先查验
等便利措施，帮助企业降低物流
成本、缩短通关时间，激发传统农
产品加工企业转型跨境电商的内
生动力。

盘锦农产品首次完成跨境
电商出口，不仅是企业自身发展
的里程碑，更是推动“跨境电商+
产业带”深度融合、助力乡村振
兴的积极探索。盘锦海关将继
续优化监管服务，推动更多特色
农产品通过跨境电商渠道走出
国门。今年前 8 个月，盘锦海关
已指导 5 家蔬菜制品企业完成跨
境电商备案。

杨明夏 本报记者 刘永安

“盘锦味道”
打通跨境电商出海新通道

走基层 在一线 ZAIYIXIAN

本报讯 记者文继红报道
为深入推进新时代产业工人队伍
建设改革，持续夯实辽西地区的航
海人才根基，近日，由锦州市总工
会、锦州海事局、葫芦岛海事局联
合主办，渤海大学承办的“2026年
辽西地区海员职工职业技能大赛”
在渤海大学举办。

本次大赛汇聚辽西的航运企
业、海员外派机构、船员服务机构、
海事院校力量，共8支代表队近百
名海员职工参赛。参赛选手既有
长期履职海上的一线在岗船员，也
有从事航海教学的院校教职人
员。大家齐聚赛场切磋技艺，集中

展现新时代辽西海员扎实的业务
功底和昂扬向上的精神风貌。参
赛选手严格对标海上作业规范，沉
着操作、奋勇比拼。

大赛立足船舶真实作业场景，
设置撇缆操作、绳结作业、电焊工
艺、设备拆装、航线设计、心肺复
苏、穿着消防员装备、划艇操作八
大竞赛项目。竞赛兼顾个人实操
与团队协同，既覆盖水手工艺、设
备检修、海图作业等日常船舶业
务，也包含海上急救、消防防护等
险情应急处置内容，全面检验选手
的专业技能、职业素养和协同处置
能力。

辽西地区海员
职工职业技能大赛在锦州举办

近日，2026 第四届盘锦河蟹
开捕节启幕。蟹塘岸边锣鼓喧天、
人声鼎沸，伴随着高亢嘹亮的开捕
号子，一声令下、万蟹开捕，全市秋
季河蟹捕捞作业全面启动，鲜活肥
美的盘锦河蟹抢先上市，奏响了硕
果累累的金秋丰收乐章。

“今年水质清亮优良，日常投
喂充足到位，充沛雨水滋养水土、
肥力充足，养殖条件十分优越。河

蟹个头大、品相好、肉质鲜、膏黄
足，整体产量明显优于往年。借着
第四届开捕节的热度，销路更广、
订单更足，今年又是名副其实的丰
收大年！”蟹农熊志厚看着满筐肥
蟹，喜悦满满。

眼下，盘锦河蟹全面进入最佳
捕捞期，大批优质河蟹陆续上市，
保供全国市场。

本报特约记者 刘 杨 摄

盘锦河蟹开捕

最近几天，葫芦岛市第一高级中
学的“妈妈食堂”火爆全网。食堂里
94%的在岗工作人员是在校学生家
长，这一创新运营模式一经报道，迅速
引发社会热议。短短72小时内，相关
话题全网阅读量突破10万，不少网友
留言转发，为这份校园烟火点赞。

热度之下，公众有更多的关注
点：家长通过什么渠道入职？上岗是
否符合规范？食材处理、后厨操作、
卫生管理等环节能否真正参与？学
生毕业、家长离岗后，食堂运转如何
接续？一连串的现实疑问，直指校园
餐饮治理难以持续的痛点问题，而

“妈妈食堂”这套模式，恰好一招破解
了学生、家长、学校三方的难题。

对于学生，后厨多了一份家的温
暖。“以前只觉得学校食堂的饭菜好
吃，后来才知道，在后厨忙碌的阿姨
们大多是学生家长。我们每天吃的
不只是校园营养餐，更是妈妈的味
道。”高三四班学生李海祎的话，说出
了许多学生的共同感受。

对于陪读家长来说，这份校内岗
位破解了曾经看不见的难题。陪读家
长走进后厨，既是劳动者，也是近距离
的监督者，家校间看不见的隔阂，变成
厨房里看得见的烟火与信任。

对学校而言，这套模式解开了校
园餐饮监管、家校互信的老难题。面
对网友最关心的合规、稳定、安全问
题，副校长李君回应：“‘妈妈食堂’有

完整的管理制度做支撑。妈妈们入
职食堂的途径有两种，一是老员工的
口口相传，另一种是随高一新生入学
通知一并下发的招聘启事。所有上
岗家长须经过严格面试和健康体检，
试用期通过后方可上岗。”

据李君介绍，日常运营中，家长
们全程参与食材查验、洗菜切配、
后厨保洁等工作。各年级家长员工
按照 20%至 30%的比例合理配比，
学生毕业后自愿去留。同时，实行

“老带新”接力模式，保障食堂运营
稳定有序。

这套管理制度，更催生出有形的
损耗和无形的收入。

食 堂 有 着 高 于 行 业 标 准 的 损

耗。家长们自带居家做饭的较真标
准：金针菇彻底去根，西红柿稍有瑕
疵便大面积切除，所有原料要求“牌
子货”。这份额外损耗，看似偏高，其
实换来了透明的餐饮环境，有效化解
了家校间的信任壁垒。

而食堂收获的无形收入同样珍
贵。为适配学生短暂的午休时段，入
职家长们完成本职工作后主动互助补
位，40分钟高效完成全校3000名学生
的供餐，大幅提升了食堂服务效率与
品质，让学生拥有充足的休息时间。

小小食堂，巧解三难。事实上，
大众偏爱“妈妈食堂”，从不只是偏爱
家长掌勺的形式，而是向往安心、稳
定、透明、规范的校园餐饮生态。

小小食堂 巧解三难
——葫芦岛“妈妈食堂”引发全网热议的背后

本报记者 孟祥畔 任梓溪

9 月 20 日，2026 沈阳韩国周“约沈阳·悦消
费”西塔特色美食节启幕。美食节集美食展销、
手工体验、文化打卡、休闲游览于一体，让市民、
游客沉浸式体验韩式特色美食文化。

美食节以“一巷一路”为核心布局，打造“先
体验文创、再品鉴美食”的游览线路。图们路集
中展销传统手工艺品、韩式文创饰品、民俗摆件

及非遗手作等特色产品。现场同步设置手工互
动体验点位，涵盖朝鲜族传统编织、韩式饰品制
作、民俗彩绘等项目，专业匠人现场教学，吸引了
众多孩子家庭与年轻人驻足互动。

琢如巷邀请西塔餐饮商户集中入驻，韩式烤
肉、冷面、打糕等特色小吃一应俱全。美食展销
摊位现场制作、免费试吃，让游客一站式品尝正

宗韩式风味，尽享舌尖美味。作为 2026 沈阳韩
国周的子活动，西塔特色美食节将持续至9月22
日，为中秋、国庆“双节”预热造势。

图①为沈阳韩国周西塔特色美食节开幕。图
②为琳琅满目的韩式美食吸引了不少市民、游客。

本报记者 陶 阳 文
本报记者 赵敬东 摄

“舌尖上的西塔”预热“双节”

聚焦 JUJIAO

地笼一起，一只只个头硕大的鲜
活小龙虾挥舞双钳跃出水面，还没

“成年”的则被一一挑出，重新放回水
里。近日，在阜新市彰武县阿尔乡
镇，千润（辽宁）现代农业发展有限公
司的小龙虾养殖基地里，工人忙着捕
捞小龙虾，大虾装筐，小虾回塘，整个
过程干脆利落。

“看这品质，壳薄肉厚、腹部干净，
这都是在咱们科尔沁沙地的沙泉水里
长大的！”企业负责人王艺霖熟练地拿
起一只小龙虾向记者介绍，脸上满是
笑意。

地处科尔沁沙地南缘的彰武县，
域内有不少闲置的鱼塘和“水泡子”，

相比传统的淤泥塘口，沙泉水透明度
较高，养殖水体更加清爽。凉爽的气
候让小龙虾的生长周期相对延长，养
出的虾肉更加紧实、弹嫩。一年前，王
艺霖看中了这一机遇，联合专业水产
专家团队，成功攻克了盐碱水质改良
的技术瓶颈，在阿尔乡、大德、大冷、章
古台等乡镇建成了 1260 亩小龙虾示
范养殖基地。

与传统南方密集型养殖不同，彰
武沙泉湖小龙虾走的是“生态养殖”的
新路子，模拟小龙虾的野生习惯，每天
从周边农户手中收购小杂鱼进行投
喂，辅以水草调理水质。养殖密度也
大大降低，牺牲了部分产量，换来的是

小龙虾品质的升级。
今年 8 月，第一年大批量养殖的

小龙虾终于迎来捕捞季，鲜活的小龙
虾经过装筐、分拣、打包，当天就能发
往北京、上海等地的高端餐饮门店，日
均销售200多斤，根据个头大小，小龙
虾的售价为每斤 60 元至 80 元，60 克
以上的小龙虾颇受市场青睐。还有不
少慕名而来的顾客直接到现场购买，
小龙虾常常供不应求。

预计10月15日左右，小龙虾的捕
捞就要接近尾声。然而，王艺霖的“大
动作”才刚刚开始，企业正加紧改造闲
置大棚，准备利用暖棚进行小龙虾反
季养殖。“10月上旬捕捞结束后，我们

会把挑选出的优质小虾和抱卵种虾挪
进温室大棚。”王艺霖说，通过大棚控
温，可以让小龙虾在冬天继续蜕壳生
长、自主育苗，打破北方冬季的气候限
制，实现“四季有虾”。

“目前，我们每亩的收入预计在
1.2 万元左右，投入成本是 5000 元至
6000 元。”实实在在的收益让王艺霖
对下一步有了更清晰的打算，他正积
极推进有机认证申报，同时打造“沙泉
湖小龙虾”特色品牌。通过“公司+村
集体+农户”的模式，统一养殖、统一
销售，进一步扩大养殖规模，带动更多
乡亲致富，让沙泉湖小龙虾成为彰武
生态治理、农业提质的一张新名片。

科尔沁沙地里养大的小龙虾根本不够卖
本报记者 田 甜
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本报讯 记者刘桐报道 沈
阳新能源产业链和高端装备制造
业又有重磅落子。近日，沈阳沈西
变压器制造有限公司新能源装备
高端数字化工厂项目在沈阳经济
技术开发区开工。项目聚焦新能
源配套电力装备研发生产，通过建
设数字化工厂，推动产业向智能
化、高端化迈进。

此次新建的高端数字化工
厂，主要生产风电光伏升压变压
器、储能专用变压器、智能箱变、
节能型电力变压器等核心产品。
项目将启用智能化生产线、数字
化管理体系与精密检测设备，打
造集研发、生产、质检、仓储于一
体的全流程智能制造基地，革新
传统生产模式，提升产品精度与
生产效率。

近年来，随着“双碳”战略实
施、新型电力系统加快建设，风电、
光伏、储能等新能源产业高速发
展，市场对智能化、节能型高端输
变电装备的需求持续增长。针对
传统制造模式产能受限、工艺老

旧、数字化程度不足等短板，沈西
变压器数字化工厂项目通过提质
改造、智能升级，让生产的变压器
适配新能源产业需求。

新项目将有效破解产能瓶颈，
优化产品结构，提升高端产品研发
和规模化生产能力，增强市场核心
竞争力，还能补齐区域新能源装备
产业链配套短板，推动本地输变电
产业向高端化、智能化、绿色化转
型升级。

“自项目推进以来，沈阳经开
区、中德园开通审批绿色通道，为
手续办理、用地落实提供保障。”
沈西变压器制造有限公司相关负
责人说，企业将严把建设工程质
量关和进度关，打造区域新能源
装备智能制造标杆工程。投产
后，新工厂可实现产能规模化提
升，持续拓展国内外新能源市场
订单，新增优质就业岗位。同时，
带动上下游配套产业协同发展，
依托节能低损耗的新能源装备产
品，助力区域新能源消纳和“双
碳”目标落地。

沈阳沈西变压器
高端数字化工厂项目开工


