
近日，一段“沈阳于
洪新玛特贤合庄五花肉
20分钟煮不熟”的视频
在网络上引发关注。视
频中男子称自己点的是
“猪五花肉”，服务员
给上的却是“合成肉”。

该品牌火锅店是明
星陈赫持股并代言。
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@陈赫 你代言的沈阳这家火锅店
卖的“农家五花肉”是调制肉，你知道吗
行业协会：有误导消费者的嫌疑 律师：贤合庄涉嫌虚假宣传

辽宁卓政律师事务所律师王汉农
表示，贤合庄以“农家五花肉”一类明显
带有误导性陈述的内容向消费者出售”
调制五花肉”，其行为涉嫌虚假宣传。

“根据《消费者权益保护法》和《民
法典》合同编的规定，商家应当如实向
消费者告知商品的品名、产地、生产时
间等内容。”王汉农律师表示，贤合庄菜
单上的“农家”表述属于对产地的描述，
但实际上商品系通过工业手段加工制
成，与商家所述内容不一致。

他表示，消费者如因商家虚假宣传
而发生纠纷，可以向消费者协会投诉或
向市场监督管理部门进行举报，还可向
法院提起诉讼，要求商家退货并支付至
少3倍的惩罚性赔偿。

律师：
贤合庄涉嫌虚假宣传

行业协会：
有误导消费者的嫌疑

4 月 26 日，辽宁省饭店餐饮协会火
锅委主席仲平表示，“调制肉制造要经滚
揉、搅拌、调味或预加热等工序，第一道
工序就是滚揉加水，这个加水的过程会
让肉纤维发生膨胀，味道改变，这就是调
制肉的口感不如原切肉的原因之一。”

“一般调制肉的价格要比原切肉低
30%。”仲平说，一些小火锅店和自助餐
为了追求客源，采用调制肉做原料，而且
菜单上并不标明，也不向顾客讲明调制
肉和原切肉的区别，利用价格优势与使
用“原切肉”的火锅店竞争并取胜。

“菜谱上标明是农家五花肉，使用的
却是调制五花肉，有误导消费者的嫌疑。”
仲平表示，“菜谱上写农家五花肉，给我的
第一感觉这是一份来自农家、没有经过
工业化加工的猪肉，如果商家用调制肉
五花肉做原料，有误导消费者的嫌疑。”

仲平表示，针对此事，行业协会将召开
会议，规范火锅行业的经营行为，比如要在
菜谱中标明肉的原料到底是原切肉还是调
制肉，让消费者有知情权和选择权。

体验：肉片肥瘦分明 一扯就开

4 月 26 日中午，辽沈晚报记者来到贤合庄
沈阳于洪新玛特店实地体验。通过手机点餐系
统点了两盘涉事的“农家五花肉”，每盘 12 元，
一盘不到10片肉。

开锅后，记者将一盘肉下锅，几分钟后肉熟
透，并无“煮不熟”的现象，入口也没有“咬不动”
之感，但瘦肉和肥肉规则地分开。另一盘肉放
在桌上自然解冻，用筷子轻轻一扯，“农家五花
肉”肥瘦分离，界线分明。

对于这盘“农家五花肉”的口感，记者感觉
比较特别，它不像杀猪菜中的五花肉片那般好
吃，却也说不上难吃，总体而言更像是肉制品的
味道，几乎品不出五花肉特有的鲜美。

在相邻的餐桌旁，6 位 50 多岁的老朋友围
坐了一圈，他们恰好也点了一盘“农家五花
肉”。记者上前询问时，他们已将这盘肉吃光。
问起口感，一位大娘表示“吃了一辈子肉，没吃
过这样的肉”。

另几位大叔大娘纷纷表示，“这肉肯定是和以

前吃的五花肉不一样，但哪里不一样也说不好，总
之就是口感不太一样”、“算了算了，都吃了了……”

“你家这农家五花肉用的是什么肉？”4 月
26日，辽沈晚报记者找到该店王姓经理询问。

“这是猪肉！”王经理表示。
“这肉为什么会肥瘦分离这么明显？”记者

追问。
王经理未正面回答，只表示这道菜符合国

家安全标准。
在记者的要求下，他搬来一块未拆包装的

肉砖，产品名称为“速冻调制猪五花肉”，生产商
为辽阳天兴肉类食品厂。

王经理表示，他们家卖的“农家五花肉”是
压缩冷冻的，也就是把肥肉瘦肉一层层压合冷
冻成肉砖。

本报私信三名艺人未获回复

在贤合庄沈阳于洪新玛特店内，墙上张贴
着多张艺人海报。辽沈晚报记者向店员问起艺
人陈赫、李晨、朱桢与贤合庄的关系，店员表示
该店是加盟店，艺人是为贤合庄代言。

今年4月11日，贤合庄一份声明的落款为“成
都市贤合庄品牌管理有限公司”。记者通过企业
信用信息公示系统查询，发现该公司法定代表人、
股东及出资信息中并无陈赫等艺人的名字，系统
显示该公司两个股东之一为“福建省贤合庄餐饮
投资管理有限公司”，认缴出资额为147万元。

再查询“福建省贤合庄餐饮投资管理有限
公司”，记者仍未找到艺人名字，系统显示该公
司两个股东之一为“福建贤合庄品牌管理合伙
企业（有限合伙）”；继续查询“福建贤合庄品牌
管理合伙企业（有限合伙）”，合伙人包括多名自
然人股东和企业法人，自然人股东中出现了陈
赫、朱桢的名字。

4月 26日中午 11时许，本报记者通过抖音
平台向陈赫、李晨、朱桢发送私信，询问网曝的

“贤合庄五花肉为合成肉”一事，截至 4月 27日
下午5时未获回应。

省市区三级监督部门介入调查

4 月 26 日，辽沈晚报记者来到沈阳市于洪
区市场监督管理局迎宾路市场监督管理所了解
情况。

该所曲所长表示，省市区三级市场监督管

理局都在关注此事，目前监督所正在调查，已经
到店调查并调取了产品检验报告。

他出具的辽阳灯塔市食品检验检测中心出
具的检验报告显示，辽阳天兴肉类食品厂送检
的样品名称为“调制猪五花肉”，到样日期为
2020年7月16日，检验项目包括形态、色泽、铅、
组织结构、杂质等 7 项。检验结论为：依据 SB/
T 10379-2012 GB 2762-2017检验标准，所检
项目符合标准要求。

对于贤合庄沈阳于洪新玛特店出售的农家
五花肉实为调制肉，是否涉嫌以次充好，误导消
费者的问题，他表示会在近期给出相关结论。

质疑：不是笨猪肉，干吗写“农家”？

对于贤合庄沈阳于洪新玛特店“农家五花
肉”菜品采用“调制五花肉”一事，辽沈晚报记者
随机采访了多位沈阳市民。

市民王女士表示，“看到农家五花肉这个菜
名，第一感觉它是五花肉，就是猪肉切开肥瘦相
间的那种嘛，农家给我的感觉是这道菜的用料
是笨猪肉，而不是养殖场的。”

“如果端上来的是调制五花肉，你会怎么
想？”记者解释了何为“调制五花肉”并问。“感受
肯定是不太好，既然不是笨猪肉，就不要强调农
家了，菜单上干吗要写农家呢？奔着笨猪肉点
的这道菜，心里当然会觉得上当了。”她说。

市民曲先生表示，“首先农家说明它是绿色
的，是笨猪肉；其次五花肉，谁都知道是五花三层
肥瘦相间的猪肉。菜单上光是农家五花肉这五
个字，给我的感觉就是特别香，特别好吃，要是端
上来调制五花肉，觉得是在侮辱我的智商……”

本版图文由辽沈晚报特别报道组采写

4月26日，贤合庄沈阳于洪新玛特店
工作人员向辽沈晚报记者出具了未拆封
的“天丰源精选五花肉”，外包装显示等配
料表包括猪五花肉、饮用水、食用盐、味
精、三聚磷酸钠、焦磷酸钠和碳酸氢钠等
配料，生产厂家为辽阳天兴肉类食品厂。

4 月 27 日，该厂负责人接受辽沈晚
报记者采访。他明确表示，该厂确实有
一些调制五花肉产品通过销售渠道被沈
阳贤合庄火锅店购买，“调制五花肉的生
产过程就是用碎猪肉重新组合生产猪五
花肉，生产方式和产品都有许可证”。

厂家：
调制肉是碎猪肉组合的

菜单上的农家五花肉。

贤合庄卤味火锅沈阳于洪新玛特店的农家
五花肉肥瘦界限分明，用筷子一扯就开。

贤合庄卤味火锅沈阳于洪新玛特店。


